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PARA COMPARTIR

Tabla de castafio con quesos 21€

Croquetas caseras — 6uds. (Jamon — Gamba 16€
roja — Setas)

Sartena de huevos de gallina de corral con 18€
jamon ibérico

Vol au vent 16€
Pan Bao de carrillera ibérica al estilo Tai 17€
Crujiente de Sepia con gamba 21€
Salteado de setas con yema cuajada y velo 18€
ibérico

ENSALADAS

Ensalada del huerto ME 13€

Carpaccio de tomate con ahumados y polvo 15€
de aceituna negra

Ensalada césar 15€

Ensalada de Mango y Aguacate con salsa a la 15€
Miel y Mostaza

SOPAS FRIAS Y CALIENTES

Sopa del Chef 6€

Pidanos informacion sobre alérgenos.
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PESCADOS

Bacalao en tempura de cerveza belga con
verduras y confitura de tomate

Calamar nacional frito sobre cama de juliana
de verduras.

Tataki de atun con ensalada de algas

Pulpo a la brasa con dos cocciones al aceite
de haya

Gamba blanca de Huelva

CARNES

Lagarto Ibérico a la brasa
Costillar de cerdo sous vide barbacoa
Abanico ibérico a la brasa

Secreto ibérico mozarabe con pasas Yy
pifones

Entrecot a la brasa de ternera calidad de
Guadix

Entrecot a la brasa de vaca calidad de Guadix,
maduracion 60 dias

Chuleton a la brasa de ternera Calidad de
Guadix, maduracion 60 dias

Chuletillas de cordero Segureio
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POSTRES

Mousse de chocolate belga 6€
Crema catalana 6€
Milhoja de nata con nueces y salsa de 6€

chocolate belga
Tarta de queso al estilo ME 6€

Crema de arroz con leche con piia 6€
caramelizada

Fruta de temporada 5€

Surtido de Postres 22€

Pidanos informacion sobre alérgenos.
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*Precios sujetos a variacion segun valores de mercado
* Pregunta por nuestras sugerencias

HORARIO DE APERTURA:
Jueves: 20:00 — 00:00

viernes — sabado: 13:00 — 16:00/ 20:00 — 00:00
Domingo: 13:00 — 16:00

*Consultar dias festivos.

RESERVAS: © +34 958 34 56 25
© + 34 686 37 42 08

Visita nuestra web: www.hotelmolinodeenmedio.com

Déjanos tu opinion:
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http://www.hotelmolinodeenmedio.com/
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CARTA DE VINOS

VINOS TINTOS

e DE LA ZONA Copa Botella
Vertijana 3 4,00 € 20,00 €
Mufnana Tres Cepas 4,50 € 24,00 €
Rey Zagal Crianza 2011 22,00 €
Méndez Moya Tres Cepas 22,00 €

e RIOJA Copa Botella
El Coto 3,50 € 18,00 €
Margués de Caceres Crianza 20,00 €
Coto Mayor Crianza 2019 22,00 €

e RIBERA DEL DUERO Copa Botella
Traslascuestas Roble 3,50 € 18,00 €
Traslascuestas Crianza 2017 24,00 €

Protos Roble 2019 22,00 €
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VINOS BLANCOS

e DE LA ZONA

Mencal

Mufana Flamenc@
Mufana

Méndez Moya Sauvignon
Rey Zagal Sauvignon

Vertijana Lyra

e BLANCO

Albricias Rueda

e FRIZZANTE

Frizzante Amatista

e ROSADO

Mufiana Rose

e VINO DE POSTRE

Pedro Ximenez

Copa

3,50 €

Copa

3,50 €

Copa

3,50 €

Copa

3,50 €

Copa

3,50 €

Botella

18,00 €
18,00 €
18,00 €
18,00 €
18,00 €

18,00 €

Botella

18,00 €

Botella

18,00 €

Botella

18,00 €
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